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ANALYSER LES FARINES
FORMULER, PANIFIER ...

PROPOSER DES SOLUTIONS PERSONNALISÉES 
À PARTIR DE NOS GAMMES

A partir de votre farine de base, de votre brief et des 
fonctionnalités requises pour le produit final nous vous 
formulons la solution la plus adaptée.

Nous maitrisons la panification tant en milieu artisanal 
qu’en milieu industriel et pouvons valider les solutions 
en les mettant en œuvre dans notre laboratoire.

AB MAURI, expert mondial reconnu dans les levures & la formulation 
d’ingrédients au service de la filière blé farine pain !

Notre savoir-faire technique nous permet de vous accompagner dans l’élaboration 
de vos farines industrielles et artisanales, premixes, améliorants,
correcteurs, ...

En nous appuyant sur notre centre de recherche et d’innovation Global Bakery 
Ingredients, AB Mauri France vous propose :

 des solutions enzymatiques adaptées à vos besoins
 des préparations pains, croissants et gâteaux sans gluten
 des améliorants de panification y compris clean label
  des ingrédients techniques comme la levure désactivée (glutazyme D),
  des solutions naturelles pour goût et couleur (farines et flocons de blé ou 
      d’orge maltés HolgranTM, levains, …)
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