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Notre expertise en transformation céréalière et notre maîtrise des technologies
d’analyse confèrent à Perten une position privilégiée pour vous
accompagner dans l’optimisation de vos productions.
Nos solutions respectent des normes internationales reconnues, vous permettant
d’évaluer facilement et rapidement la qualité des matières premières
ainsi que des produits finis.

Nos instruments et méthodes en bref :

Falling Number® –Temps de Chute d’Hagberg
Glutomatic® – quantité et la qualité du gluten
Inframatic® 9500 - Humidité, protéines, dureté, taux de cendres des blés ou
   des farines
DA 7350®– Mesure en temps réel et en continu pour le contrôle de la 
   production
Aquamatic® 5200 – Humidité, température et Poids Spécifique des blés
DoughLAB - Absorption d’eau et Comportement des pâtes
RapidVisco®Analyzer - Caractéristiques fonctionnelles de la farine

WITH OVER 60 YEARS OF GLOBAL EXPERTISE, WE ARE
COMMITTED TO EMPOWERING GRAIN MARKET PLAYERS WITH 
INTERNATIONALLY RECOGNIZED, EASY-TO-USE, FAST, AND
ACCURATE TESTING SOLUTIONS, IMPROVING QUALITY, 
EFFICIENCY, AND PROFITABILITY.

Whether you are a miller, food manufacturer, laboratory manager or
quality control professional, we have the right solutions to meet your 
specific needs. 
Our reliable instruments are trusted by industry professionals worldwide 
for analyzing the quality of grain and flour, covering moisture, protein, 
ash content, Falling Number, ingredient performance, and more.
We provide expert guidance and ongoing technical support 
whenever you need it, ensuring that your experience with 
our instruments and services is seamless and hassle-free.
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